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ANTIPASTO MISTO
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ANTIPASTO

MEIA PORCAO PORCAO
ANTIPASTO MISTO RS 65,00 R$ 109,00

Presunto Parma, mussarela de bufala, parmesao, beringela marinada,
tomate seco, azeitonas, sardela e fatias de pao Italiano.

BURRATA AL PESTO

Famoso queijo de bufala servido, ao molho pesto, tomate cereja e manjericéo.

COUVERT R$ 21 ,oo
Fatias de pao Italiano, azeite aromatizado, beringela marinada, sardela e manteiga.

BRUSCHETTE

MEIA PORCAO  PORCAO

BRUSCHETTA CAPRESE

Fatias de baguete com mussarela de bifala, tomate fatiado,
manjericao e azeite de oliva. MEIA

BRUSCHETTA DI NAPOLI Poniﬂo MISTA PORCAO MISTA
Fatias de baguete italiana com tomate cereja, azeite, alho e manjericao. R$ 31,00 R$ 52,00

BRUSCHETTA TRADICIONALE

Fatias de baguete italiana com tomate fresco marinado e parmesao.

BRUSCHETTA ITALIA

Fatias de baguete italiana com tomate seco, mussarela de bufala e ricula.

INSALATE

« CAESAR .

(consulte as opgoes) (consulte as opgoes)

Variedades de folhas com croutons,
tiras de filet de frango, lascas de
parmesao e molho Caesar.

CARPACCI

CARPACCIO TRADICIONALE.........ccccummmmmssssssmmmmmmsmssssssssnnmsnnnnnnnnnnns RS 49,00

Servido com lascas de parmesao, alcaparras, molho mostarda e torradas.

CARPACCIO DIALETTO.........cccosnmmmmmmmnssssssnnmmnnssssssssssnnnnnnsnnnnnnnnnnna=: RS 51,00

Servido com alface Juliana, lascas de parmesdo, cenoura ralada, alcaparras e molho de mostarda
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Servido com lascas de parmesdo, mussarela de bifala, riicula, tomate seco, molho mostarda e alcaparras.



MASSA RECHEADAS

RAVIOLLIDIALETTO .. iiicccccccccccann RS 75,00
Massa verde recheada de mussarela de bufala, servido com molho de tomates, manjericao, azeite.

CANELLONI GRATINADO . ... ... i RS 72,00
Massa recheada com selecéo de queijos ao molho branco gratinado.

MEZZALUNA MAMMA DI LUCA ... iiieeaaaan. RS 79,00

Massa recheada de tomate seco e mussarela de bifala, servida com molho a base de tomates, catupiry,
gorgonzola e tiras de filet mignon.

LASANHAVERDI .. e eecccccccaans RS 74,00
Massa verde recheada de presunto e queijo servido ao molho bolonhesa.

GNOCCHI TRADICIONALE.- . ... .. cccccaaaaaan RS 64,00
Gnhocci de batata, servido com molho a bolonhesa.

GNOCCHIRECHEADO ...... ... . cieeaann RS 66,00

Gnhocci de batata artesanal, recheado de queijo mussarela, servido ao molho sugo

RAVIOLI DIALETTO

SPAGHETTIDIALETTO ... iieecceeccaaaans RS 54,00
Massa spaghetti ao molho de tomate em cubos, manjericao, alho e azeite.

TAGLIARINE MAMADILUCCA ... ... .. .. RS 63,00
Massa tipo talharim ao molho sugo, acrescentando catupiry, gorgonzola e tiras de filet mignom.

TAGLIARINE CARBONARA . iiiiiiaaaaan RS 62,00
Massa tipo talharim, parmesao, gemas de ovos e tiras de bacon e um leve toque de molho branco
PENNECAPRESE. ... ... ... iiiccaaaas RS 67,00
Massa penne sem gliiten puxado com tomate, rucula, manjericdo e mussarela de bufala.

FETTUCCINE INTEGRALBARESSE. ....... . ... ................ R$ 61,00
Massa tipo fettuccine integral puxado no azeite, alho e brocolis.

FETTUCCINE DI SALMONE ... .. ..o, RS 69,00

Massa tipo fettuccine, com molho rose e cubos de salmao.

RISOTTO
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FILETTO GRATINADO. . ... .. iiiiiiiiiiiiiaana, RS 89,00

Medalhdes de filet mignom grelhado e regado com catupiry, servido com canelone de queijos,
gratinado ao molho branco.

FILETTO ALLA GORGONZOLA ... ... ... i, RS 91,00

Medalhdo de filé mignon grelhado, servido com ravioli verdi de mussarela de bidfala ao
molho Gorgonzola.

FILETTO VERONESE . . ... . . i, RS 75,00

Filet mignon a milanesa com tomate e mussarela de bufala, coberto com ricula, farofa de presunto
Parma e molho ao pesto.

FILETTO PARMEGIANA . ieeeeecccaacans RS 77,00
Filet mignon a milanesa coberto com mussarela e molho sugo. Servido com arroz e batatas fritas.

FILETTO ALLIMONE ... iiiiiiccccccae-. RS 85,00
Medalhdes de filet mignon grelhado, servido com massa penne ao molho branco e limao.

FILETTO ALFUNGHI ... .. eiiiiceaaan. RS 89,00
Medalhdes de filet mignon grelhado, servido com risoto ao funghi seco e creme de leite.
FILETTODISALERMO ... ... ... . ccaaaan RS 74,00

Medalhdo de filet mignon grelhado com alho frito, servido com ricula, tomate, palmito, mussarela de
bufala, tomate seco, alcaparras e molho manjericao.

FILETTOALVINHOROSSO ... .. ... ... ... RS 83,00

Medalh@o de filet mignon grelhado ao molho de vinho tinto servido com puré de batata.

CONTRADIMANZO ... iieicceccccccccccccccan. RS 67,00
Contra filet grelhado coberto com farofa de péo italiano na manteiga, servido com talharim o molho branco gratinado.
SCALOPE ALFUNGHI ... iiicaaanan RS 75,00
Scalope de filet mignon grelhado, com massa penne e molho ao funghi.

SCALOPE ALLAPORO. . .. ... .. RS 73,00
Scalope de filet mignon grelhado, servido com risoto de alho poro.

PAILLARD ALFREDO. ... ... iieeaaaaaaaa- RS 72,00
Paillard de filet mignon grelhado acompanhado de tagliarini ao molho Alfredo.

POLPETTONE DIALETTO. ... iiiiieeccccccaaaen. RS 79,00
Carne moida recheada de mussarela ao molho sugo e parmesao gratinado. Servido com spaguetti alho e 6leo
PICANHA ITALIA - . . e RS 95,00

Picanha grelhada com alho frito e servida com tagliarine puxado com tomate seco, mussarela
de bufala e rdcula.

PICANHA ALLAMODA ... iiiiiiiiaaaann RS 95,00

Picanha grelhada com alho frito, servida com arroz biro biro, vinagrete e batatas fritas.

Yor Skt

Epon HEs, i Divise




MENU EXECUTIVO

Couvert + Prato + Bebida ou Sobremesa

SAINT PETER NAPOLITANO
Filet de tilapia, servido com tomates marinados em azeite, alho frito e manjericao,
acompanhado de cenouras, brocolis e batatas cozidas.

PESCADA DO CHEF
Filet de cambucu grelhado com pate de alcaparras, servido com arroz barese e
batata soute.

POLLO MILANESA
Filet de frango a milanesa, servido com risoto ao limone.

POLLO DIALETTO
Filet de frango grelhado servido com salada de tomate, alface, agrido e
mussarela de bufala ao molho de manjericao.

CONTRA DI MANZO
Contra filet grelhado coberto com farofa de péo italiano na manteiga,
servido com talharim o molho branco gratinado.

SCALOPE AL VINHO ROSSO
Scalope de filé mignon grelhado ao molho de vinho tinto
e cebola na conserva servido com puré de batata.

PAILLARD PRIMAVERA
Filé mignon grelhado servido com penne puxado com mussarela de bufala
manjericao e tomate.

BIFE PARMEGIANA
Bife a milanesa coberto com mussarela e molho sugo, servido com arroz
e batatas fritas.

POLPETONE DIALETTO
Carne moida recheada de mussarela ao molho sugo e parmesao gratinado,
Servido com spaguetti alho e 6leo.

FETTUCCINE DI SALMONE
Massa tipo fettuccine, com molho rose e cubos de salmao.

GHOCHI RECHEADO
Gnhocci de batata artesanal, recheado de queijo mussarela, servido ao molho sugo

De segunda a sexta no almoco (exceto feriados). *0 PRATO EXECUTIVO INCLUI: BEBIDA NAO ALCOOLICA
* SERA COBRADO O COUVERT PARA QUEM DIVIDIR O PRATO!



PRATOS COMPARTILHADOS

Jantar e finais de semana.

SAINT PETER POLLO ITALIA

Filé de frango grelhada, servido tagliarini puxado tomate seco,
mussarela de bufala, ricula e alho frito.
. <

Filet de tilapia, servido com tomates marinados em azeite,
alho frito e manjericao, acompanhado de cenouras,
: _brécolis e batatas cozidas
- * . A = .

RAVIOLLI VERDI POLPETTONE DIALETTO

Massa verde recheada de mussarela de bifala, servido com Carne moida recheada de mussarela ao molho sugo e parmesao
molho de tomates, manjericao, azeite.
b ;

gratinado, Servido penne ao molho Dialetto.

LASANHA VERDI CONTRA DI MANZO

Massa verde recheada de presunto e queijo servido ao Contra filet grelhado com farofa de pao italiano, servido com
molho bolonhesa. talharine ao molho branco gratinado.

RS 127,00

MEZZALUNA MAMA DI LUCCA GNHOCCHI RECHEADO

Massa recheada de tomate seco e mussarela de bufala, servida com

molho a base de tomates, catupiry, gorgonzola e tiras de filet mignon. Gnhacel de batata arte§anal, recheado de quellomussarela,
servido ao molho sugo

RS 149,00 RS 125,00

FILETTO PARMEGIANA

Filet mignon a milanesa coberto com mussarela e molho

sugo. Servido com arroz e batatas fritas.
RS 145,00




Fil¢ mignon R$ 52,00

Acompanhado com Spaghetti na manteiga.

Pollo kids RS 45,60

Acompanhado com Spaghett ao molho branco.

Pasta kids RS 43,60

Ao molho bolonhesa ou sugo.

Saint Peter kids RS 51,60

Acompanhado com puré de batata.

Obs.: Pratos exclusivo para criangas de até 10 anos



BEBIDAS

AGUA com ou sem gas — 300 ml
H20H!

REFRIGERANTE Lata 350 mi
SUCO NATURAL 300 mi

ICE TEA Pessego

CERVEJA LONG NECK 355 mi consulte
CERVEJA 600 mi (Original / Heineken)
SUCO DE TOMATE
CAIPIRINHA velho Barreiro
CAIPIRINHA ESPECIAL Espirito de Minas
CAIPIROSKA smirnof
CAIPIROSKA ESPECIAL Absoiut
CAMPARI

STAINHAGER

TEQUILA

SCOTCH - WHISKY 8 ANOS
SCOTCH - WHISKY 12 ANOS
LICORES IMPORTADOS

RUM BACARDI

CONHAQUE Fundador

TACA VINHO DO PORTO 70 mi

R$ 7,50

RS 13,00
RS 11,00
R$ 15,00
RS 13,00
RS 19,00

R$ 23,00/25,00

RS 17,00
RS 27,00
RS 36,00
RS 34,00
RS 39,00
RS 22,00
RS 19,00
RS 20,00
RS 32,00
R$ 37,00
RS 28,00
RS 19,00
RS 22,00
RS 29,00

SOBREMESAS E CAFE
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delivery - reservas - eventos

|1 5641.1467
|1 2503.6264
| 1 98896.2386 ©®

Rua Luis Seraphico Junior 40
Chacara Sto.Antonio

segunda a sabado das | 1h30 as 22h30
domingos e feriados das 12h00 as |7h00
contato@dialettoristorante.com.br
www.dialettoristorante.com.br

@0 dialetto.ristorante






legenda - Corpo dos Vinhos

% Tinto Leve « Branco Leve $¥Sobremesa

¥ Tinto Médio ¥ Branco Médio Espumante

I3

% Tinto Encorpado

* Rosé *“ Frisante

ESPUMANTES & FRISANTES

LAMBRUSCO CELLA TINTO R$ 82
Grupo Coltiva - Emilia Romagna - Italia
Vermelho rubi intenso e brilhante de sabor adocicado, com 6timo equilibrio entre sua dogura e acidez

com saboroso sabor de frutos na boca. Harmonize com refeigbes em geral com carnes brancas,
queijos leves e sobremesas. o

* LAMBRUSCO CELLA BRANCO R$ 82
Grupo Coltiva - Emilia Romagna - Italia
Coloragdo amarelo palida, aroma delicado, fresco e frutado, Vinho balanceado e levemente doce.

GARIBALDI PROSECCO R$ 85
Brasil

Colorag&o amarelo palha com reflexos esverdeados, aspecto brilhante e 6tima formagé&o

de perlage. Aromas com notas pera, marmelo e um toque de lim&o, delicado e cremoso, com uma

acidez equilibrada e refrescante.

BRANCOS/ROSE

..
N\

o

o

SELECCION DE PARCELAS ROSE R$ 89
Chile

Cor rosada brilhante e intenso Aromas de frutas vermelhas silvestres maduras No sabor demonstra

ovialidade, se apresenta fresco e frutado, com o mesmo perfil de frutas maduras encontrados nos aromas.

Um clima temperado de tipo mediterranico com grande amplitude térmica. Combina a grande expresséo
aromatica e sabores de uvas de diferentes setores do Vale Central, cujos micro climas entregam vinhos frutados.

ANYA SAUVIGNON BLANC R$ 76
Chile

vinho branco chileno. exibe delicada combinag¢do de aromas
de abacaxi, com notas criticas. fresco e persistente,
acompanha saladas, peixe condimentados e lombo suino.

ANYA RESERVA CHARDONNAY R$ 89
Chile

Este tipico chardonnay chileno, com estagio parcial de 6 em barricas de carvalho, exibe notas intensas
de frutas tropicais, baunilha e damasco maduro, levemente amadeirado. Rico paladar de texturas
cremosa, notas lacticas e grande concentragédo de frutas exotica no final de boca.

s
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% Alacran Instinto Blend R$ 79
Argentina

tinto vermelho vivo e intenso, com notas de especiarias, pimentao e eucalipto. Marcante, herbaceo,
bem integrado a notas de baunilha e tabaco. Paladar intenso e unico, de corpo médio e tanino elegante
e sedutor

o
43
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ALAMOS MALBEC - CATENA R$ 142
Bodega Catena - Mendoza

Apresenta coloragdo vermelho intenso com reflexos violiceos, aroma frutado, floral e picante, na
boca taninos macios, equilibrados e persistentes.

']
3o
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DV CATENA MALBEC - CATENA R$ 321
Bodega Catena - Mendoza

Aromas de frutas secas, como ameixas, decorados com especiarias exdticas e um toque de
chocolate. No paladar, concentragdo grande de frutas e taninos equilibrados.

PORTUGAL

R$ 69
ALANDRA

o
!

%o
%

Fruta jovem e vibrante com aromas de frutos do bosque. Elegante e de boa textura, com tanino finos.
Alc 13% Harmonizagdo: Macarronada a bolonhesa, churrasco, bife & parmegiana, hamburguer
pizzas com embutidos, queijos semimoles.

CHILE

¥ MANCURA ETNIA CABERNET SAUVIGNON R$ 92
B Vermelho rubi, com reflexos violaceos. Notas de morangos e ameixas maduras.
§"‘/\.‘\“ Ve Na boca, notas frutas vermelhas, taninos suaves com final doce e agradavel.
/\\0 < Ideal com carnes vermelhas, empanadas chilenas, pizzas, embutidos
> TN
pnw\ \\ ),
N ¥ MANCURA ETNIA CARMENERE R$ 92

Vermelho violaceo. No nariz apresenta um aroma a amoras, mirtilos,

com agradaveis notas de café e chocolate. Na boca tem boa persisténcia, € sedoso,
macio, muito agradavel. Ideal para combinar com carnes

vermelhas, pizzas e massas ao molho vermelho.
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BICICLETA PINOT NOIR R$ 89
Cono Sur - Valle de Casablanca

Vermelho rubi de média intensidade com reflexos violetas. Boa intensidade aromatica com notas

doces de morango e de flores. Harmonize com carnes assadas e de longo cozimento.

ADOBE SYRAH RESERVA R$ 101
Emiliana Organic Vineyards - Valle Central

Aromas de especiarias e frutas vermelhas como cerejas e amoras. Na boca, taninos sedosos e um nal
longo

CARMEM CLASSIC CARMENERE R$ 119

Viina Carmem 4

Aromas de especiarias e pimenta verde, com notas tostadas de carvalho, Na boca, € encorpado, com
estrutura aveludada, taninos doces e um toque amadeirado.

ITALIA

LA NAVE PRIMITIVO R$ 120
Torrevento - Puglia

La Nave, o navio, em italiano é uma linha que faz uma homenagem aos primeiros integrantes da

familia La Pastina, que vieram para o Brasil num navio em busca de um sonho. Este vinho é elaborado
com a casta mais famosa da Puglia. Suas caracteristicas encantam por sua cor purpura brilhante. Seus
aromas lembram frutas pretas frescas, flores (violetas) e especiarias como canela. Salute!

ESPANHA

CARLOS SERRES TEMPRANILLO R$ 118
Carlos Serres — Rioja

Frutas vermelhas e negras maduras, com toques florais, taninos macios e nal persistente.

\2
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FORMATOS ESPECIAIS

VINHOS EM TACA

«» PATRIA NUEVA CHARDONNAY - CHILE R$ 26

+ PATRIA NUEVA CABERNET SAUVIGNON - CHILE R$ 26

VINHOS TINTOS 375 ML

¢ SELECCION DE PARCELAS CARMENERE - CHILE R$ 58

¥ SELECCION DE PARCELAS CABERNET SAUVIGNON - CHILE R$ 58

¥ BICICLETA PINOT NOIR - CHILE R$ 52
¥+ CARMEM CLASSIC CARMENERE - CHILE R$ 94
¥ ALAMOS MALBEC - CATENA - ARGENTINA R$ 94
\ ¥ ALANDRA - PORTUGAL R$ 46

FORTIFICADO

PORTO RUBY (TACA) R$ 28
Douro - Portugal
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